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KROKANLI VE CIKOLATA SOSLU LOKMALAR

1 su bardag@i ilik st (200 ml)

1 su barda@i ilik su (200 ml)

5 yemek kasi§i sivi yag

2 yemek kasigi toz seker

1 tatl kasidi tepeleme Pakmaya Kuru Maya (8-10 g)
2,5 su bardagdi un (250 g)

Kizartmak igin sivi yag

Uzeri icin:

2 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

1 paket Pakmaya SefKrema (200 ml)

1-2 yemek kagsidi iri cekilmis Antep fistigi ici
Karisik krokan igin:

1 su bardagi toz seker (175 Q)

50 g cevizigi

50 g findik ici

50 g badem igi

1 tath kasidi limon suyu

Krokan igin dncelikle ceviz, findik ve badem i¢ini yagh kagit serili firin tepsisine yayin. 150 derecede firinda, 20
dakika kadar hi¢ karistirmadan 6n kavurmasini yapin.

Daha sonra firindan alip sogumaya birakin.

Yapismaz ylzeyli bir tavayl ocagin Uzerine alin. Tava isininca sekeri dokin. Seker iyice eriyip karamel rengini
alinca hizlica ceviz, findik ve badem icini ilave edin.

Ardindan limon suyunu ekleyin. Spatula ile hizlica karigtirip hemen ocaktan alin.

Krokan karisimini yagh kagidin Gzerine spatulayla iyice yayip duzlestirin. Oda sicakliginda sertlesmesi icin
bekleyin.

Lokmalar igin ilk sitd, 1k suyu, sivi yadl, sekeri ve Pakmaya Kuru Maya[?lyi gukur bir kasede karigtirin. 5 dakika
kadar bekleyin.

Azar azar (yarimgar bardak kadar) un ilave ederek ele yapisan ve yumusak kivamli bir hamur elde edinceye
kadar karigtirin.

Hamurun Gzerini 6rtiin ve oda sicakliginda 1 saat kadar mayalandirin.

Lokmalari kizartmak icin sivi yadi derin bir tencerede iyice isitin.

Mayalanan hamurdan bir miktarini avucunuza alin. Bas parmak ve isaret parmaginizin arasindan sikarak ktguk
bir tatl kasidi yardimiyla toplar koparip kizgin yagin igine atin.

Veya hamuru uygun ug takili sikma torbasina aktarip da yagin igine hamur toplari dékebilirsiniz.

Hamurlar karamel renginde kizarinca delikli bir kevgir yardimi ile tencerenin iginden stzerek alin.

Lokmalari kagit havlu Gzerine alarak fazla yaginin stizilmesini saglayin.

Hamurlar bitene kadar kizartma iglemine devam edin.

Uzeri icin Pakmaya SefKrema[?ly1 sos tenceresine alin. Kisik ateste kremayi isitin. Krema isininca ocaktan alin
ve Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?]lari ekleyin.

Spatula ile karistirip homojen bir kivam elde edin. Sosunuz hazir.

Lokmalari servis tabagdini aktarin, Gzerine hazirladiginiz kremadan dokiin, En son krokan parcalari ile Antep
fistigi ici serpin. Bekletmeden servis yapin.
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