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KROKANLI TAVA KEKI

Krokan igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi kiyilmig findik
Kek igin:

3 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
1 kahve fincani sivi yag
2 kahve fincani irmik

5 kahve fincani un

1 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 paket krem ganti

1 su bardag st

1 tath kasidi hazir kahve

Kremasi igin hazir kahveyi sutiin iginde eritin. Krem santiyle ¢irpip buzdolabinda bekletin.

Krokan i¢in tavada 1 bardak toz sekeri kahverengi olana kadar karistirarak yakin. Folyo kagidin Usttine incecik
bir tabaka halinde koydugunuz yanmis sekeri, serin bir yerde 20 dakika bekletin. Katilaginca yarisini stislemek
icin ayirn. Kalan krokani havanda dévin.

Mikserde yumurta, toz seker, sivi yag, yogurt, kabartma tozu, irmik ve unu karigtirip muhallebi kivamina getirin.
Bu karigimdan bir kahve fincani kadarini yagsiz tavaya dokun. ki tarafli kizartin. Bu sekilde 6 adet kek yapin.
Keklerin arasina krem ganti ve kiyilmis findik serpigtirin. En son krokanlari koyun. Ayirdiginiz kalip seklindeki
krokanlarla susleyip servis yapin.
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