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KROKANLI PASTA

1,5 su bardagi pandispanya unu
2 adet yumurta

3 ¢orba kasigi su

1 poset kakaolu puding

2,5 su bardag sit

Krokan Igin;

Yarim su bardag toz seker
Yarim su bardag ceviz

Yarim su bardag pudra sekeri

Seker, yumurta, su, un kanistinilir, yaglanmis kek kalibina dokulir, dnceden isitiimig 175 derece firinda kabarip
kizarana kadar pigirilir.

Bu arada siit ve paket puding pigirilir, 5 dakika mikserden gegirilerek piriizsiiz kivam almasi saglanir. Krokan
icin seker, kiguk bir tencerede karigtirmadan eritilir. Uzerine ceviz katilir, karistirilir, yagh kagida yayilr,
soguyunca robottan gegirilir, pisen pandispanya enine kesilir, arasina Ustiine ve kanarlarina puding sir0lUr, en
Uste robotta ¢ekilmis krokan serpilir, 2 saat buzdolabinda dinlendirilir.
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