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KROKANLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Cikolatali Antep Fistikli Puding
2 su bardagi sut

Krokan icin:

3 yemek kasigi toz seker

1 su bardag iri kinlmig findik

1 cay kasigi tereyadi

Kaplamak igin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Sislemek icin:

2 yemek kasigi toz seker

5 - 6 adet vigne

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz gekeri ayri bir ¢irpma kabina alip
mikserin yUksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin ve un karisimini ekleyip diistk devirde 1 dakika
¢irpin. Hamuru kaliba alip yayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pudingi 2 su bardag sit ile tarifine gére pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Toz sekeri ¢elik bir tava veya tencereye alin. Kisik ateste karistirmadan seker eriyip karamel rengi oluncaya
kadar bekletin. Ocaktan alin, tizerine findik kingi ve tereyagini ekleyip kasik ile karistirin. Pisirme kadidina yayin
ve sogumaya birakin.

Susleme igin olan 2 yemek kagsiJi toz sekeri ayni sekilde eritin. Oval tabanli bir kaseyi alt Ust gevirip Gzerini
pisirme kagidi ile kaplayin. Eriyen sekeri kasik ile ince serit halinde dékerek kasenin tst kismini kaplayin.
Donuncaya kadar bekletin. ] _

Keki kaliptan ¢ikarin ve pisirme kagidini ayirin. Iki esit parca elde edecek sekilde enlemesine kesin. llk katini
servis tabagina alin ve lzerine soguyan pudingi yayin. Krokanin yarisini kiiglik pargalara kirin ve pudingin
Uzerine serpin. Uzerine ikinci kat keki kapatin. Pastayi buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

Krem santiyi 1 su bardadi soguk st ile tarifine gdre ¢irpin ve pastayi kaplayin. Kalan krokani mutfak robotunda
6gutlip pastanin yanlarina ve tizerine, orta kismi bog birakarak serpin. Kasenin tizerinde donan sekeri ¢ikarip
pastanin Gzerine koyun. Igine vigneleri doldurup dilimleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krokanli-pasta-vt12946
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168575 « adi:Krokanli Pasta « gdnderen:gul « indirme tarihi:17.05.2024 - 11:33


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/krokanli-pasta-168575.jpg
http://www.tcpdf.org

