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KROKANLI MUZLU KEK

Bir bardak pudra sekeri
Yarim paket margarin

1 bardak un

2 adet Keskinoglu yumurta
1 paket kabartma tozu

1 adet muz

Krokan'r Igin:

2 su bardagi tuzlu fistik

1 bardak seker

2 bardak su

Krokan Hazirlanigi:

Su ve toz sekeri orta derinlikte bir tavaya alin. Sirekli karistirarak bir tasim kaynatin. Fistiklari tavaya ilave edin.
Kisik ateste fistiklarin rengi degisene kadar pisirmeye devam edin. Tavayi ocaktan indirin. Sogumaya birakin.
Kekin Hazirlanisi:

Bir kabin icerisinde yumurta ve pudra sekerini ¢irpin. Karigsima margarin, kabartma tozu, vanilya ve unu ilave
edip karigstirmaya devam edin. Elde ettiginiz karigimin yarisini kek kalibini igerisine koyun. Muz ve krokani ilave
edin. Hamurun diger yarisini da kaliba koyup 170°C[?2lde 6nceden isitilmig firinda yaklasik 20-30 dakika pisirin.
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