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KROKANLI MUHALLEBİ

https://www.elele.com.tr

3 su bardağı süt
3 çorba kaşığı pirinç unu
1 paket vanilya
1 çay bardağı tozşeker
1 paket fıstıklı Krokan

Süt, pirinç unu, vanilya ve şekeri tencerede karıştırın. Kısık ateşte muhallebi kıvamına gelinceye kadar pişirin.
Ocaktan alıp iri parçalara ayırdığınız fıstıklı krokanı ilave edin. Servis kaselerine paylaştırın. Buzdolabında en az
yarım saat bekletin. Dilerseniz orman meyveleri ve krokan ile süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:128187 • adı:Krokanlı Muhallebi • gönderen:kurnaz tilki • indirme tarihi:23.04.2024 - 17:06

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krokanli-muhallebi-vt49267
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/krokanli-muhallebi-128187.jpg
http://www.tcpdf.org

