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KROKANLI MEYVE SALATASI

Mevsim meyveleri

1.5 su bardagi seker,

4 adet yumurta.

Krokan icin:

150 gram tuzsuz badem,
400 gram krem santi

Mevsim meyvelerinden meyve salatasini hazirlayin. Yumurta aklarini ¢irparak kar haline getirin. Sekeri ilave
edip birlikte iyice ¢irpin. )

Kar haline gelen yumurta akini sikma torbasina koyup, yagl kagit Gizerine iri ceviz blyUkliginde sikin. Uzeri
pembelesinceye kadar firinda pisirin.

Krokani hazirlamak igin, ince, yayvan alimtnyum bir tepsiye tozsekeri ddkin. Atesin Uzerinde seker eriyene
kadar karistirin. Bademi ilave edip tekrar karigtirip, ocaktan alin. iyice soguduktan sonra tekrar ocaga oturtun.
Tepsiyi hareket ettirerek krokani tepsiden kaziyin. Krokani, yagh kagit arasina koyup kirin. Mereng toplarini
krem santiye bulayin. Istediginiz sekli verip, buzluga kaldirin. Meyve salatasini krokanl merenglerle servis yapin.
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