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KROKANLI KESKUL

Sahrap Soysal

1 Litre s(t

200 gr toz seker

100 gr nisasta (bugday nisastasi kullanmanizi tavsiye ederim)
Y2 su bardagi su

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya

1-2 fincan ince c¢ekilmis badem (file badem de kullanabilirsiniz )

S0t ve tozsekeri bir tencereye koyun. Orta i1sil ateste, sik sik karigtirarak st kaynayincaya kadar pigirin. Stt
kaynayinca ocaktan alin.

Uzerine badem ve vanilyay! ilave edip karistirin ve ocagin Gzerine tekrar koyun. Bu sefer kisik ateste kaynamaya
birakin.

Diger taraftan, nisasta ve suyu derin bir kaseye koyup ¢atalla ¢irparak ezin. Yumurta sarilarini da katip tekrar
girpin.

Bu nigastall yumurtall karisimi kaynamakta olan sute yavas yavas ve bir taraftan karistirarak ilave edin. Arada
sirada karigtirarak 5 dakika daha pigirin ve ocaktan alin.

Kaselere paylastirip sogumaya birakin. Uzerini krokanla ve varsa konserve ananasla susleyin, ¢cok yakisacaktir.

ML® Keskl-U Fukara (gorsel)
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