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KROKANLI DONDURMA

Malzeme:

4 adet yumurta

9 corba kasi§i toz seker

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
2 su bardagi krema

250 gr findik

1,5 su bardag toz seker

Birkac adet taze cilek

80 gr cikolata

Findik krokanlar i¢in, tozsekeri tencerede eritin. Findiklari yagl kagit serili bir tepsiye ddkin. Findiklarin Gzerine
erittiginiz tozgekeri gezdirip sogumaya birakin. Sertlegen findiklari robotta ezerek krokanlari hazir hale getirin.
Dondurma i¢in 4 yumurtanin sarisi ile 8 ¢orba kasigi tozsekeri ¢irpin. Igine krema ve vanilyayi ekleyin. Ayri bir
kapta kalan 4 yumurtanin aki ile kalan 1 gorba kasidi tozsekeri kar hali alana kadar ¢irpip karigima ekleyin. Son
olarak kirik krokanlari da ekleyip karigtirin. Yuvarlak bir kaliba yayip derin dondurucuda 1 gece bekletin.
Dondurmayi servis tabadina alip rendelenmis ¢ikolata ve taze ¢ilekle stsleyerek hemen servis yapin.
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