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KROKANLI DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

1 It st

2 su bardagi seker

2 corba kagiJi nisasta

2 ¢orba kasiJ! piring unu

1 corba kasigi damla sakizi recel
1 su bardagi ceviz ici

1 paket vanilya

1 cay kasigi reyhan

2 yemek kasigi margarin

Krokani i¢in genis bir tencereye 1 su bardagi seker koyup kisik ateste icine hi¢ kasik sokmadan eritin iyice
eriyince ceviz igi ilave edip karigtirin 1-2 dakika daha pisirip yaglanmis tepsinin ortasina dékin ve donmasini
bekleyin baska tencerede kalan malzemenin hepsini koyup kaynayincaya kadar pisirin ve kaselere dékn
krokani merdaneyle ileri geri vurarak pargalayin ve pargalardan 1-2 kasik muhallebilerin Gzerine koyup servis
yapabilirsiniz.
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