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KROKANLI CHARLOT

70 gram (1/3 su bardag) tozseker

100 gram kiyilmig badem

yaklasik 100 gram hazir pandispanya

400 gram vanilyal dondurma

1 ¢corba kasigi parca veya tercihan granule ¢ikolata
4/5 su bardagdi krema

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 corba kasigi kiyilmis samfistig

60 gram (2 ¢corbakasiJi) tozsekeri bir kaba koyun, kisik ateste, ¢6zullp altin sarisi renk alincaya kadar karistirin.
Buna kiyilmig bademin yarisini katip hizla karigtirin. Bu karisimi, hafifce nemlendirdiginiz aliminyum folyo
Uzerine bosaltin.

Karigimi, bir spatiila yardimiyla ince bir tabaka halinde yayin. Sodutup sertlestirin. Sonra da ufalamak igin et
dbévmeye yarayan aletle krokani dévin.

Pandispanyayi ince dilimler halinde kesin. Kalan tozsekerini 3 gorbakagsidi suda, kisik ateg tzerinde ¢6zUn.
limaya birakin.

Yagl kagitla dort kalibi kaplayin. Kaliplarin dibini ve ¢eperini pandispanyayla kaplamaniz gerek. Ancak
pandisyanyayi dnceden surupla islatmis olmalisiniz.

Dondurmayi yumusatin, cukulata pargalari ve ufalanmis krokanla karistirin. Pudra sekerli kremayi, kalan
bademler ve samfistiklariyla birlikte dondurmaya ekleyin. Kaliplari doldurup buzluga koyun. Sonra ¢ikarip kalan
krokanla susleyerek servis yapin.
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