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KROKAN TABANLI CIKOLATALI PUDING

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Yemek KagiJi nisasta

2 Adet yumurta

1,5 Su Bardag toz seker

1 Su Barda@i damla c¢ikolata
1 Paket vanilya

1 Tutam tuz

1250 ml sut

1 Su Bardagi krema

100 gr findik

2 Yemek Kagigi un

2 Yemek KagiJi kakao

Sekerden 1 cay bardadi alinip kisik ateste eritilir icine findik atilip karigtirilir rengi hafif kahverengi olunca yagl
kagit Gizerine dokultr 10 dakika bekletilir krokan kirllarak kuplarin igine yerlestirilir kalan seker nisasta un kakao
vanilya ve tuz bir tencerede karigtirilir Gzerine krema stt ve yumurtalar eklenip iyice cirpilir damla gikolatada
eklenip orta ateste karigtirarak kaynayana kadar pisirilir 4-5 dakika pisirilip ocaktan alinir arada karigtirarak ilitilir
kuptaki krokanlarin Uzerine paylastirilir
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