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KROKANT

1200 gr. findik firinda sicak bekletilir. 1 kg toz seker ateste yanmayacak sekilde eritilip kizarmis seker durumuna
gelince 1-2 damla limon suyu ilave edilir. Findiklar igine bosaltilip karistirilir. Sogumadan yaglanmis mermer
tezgahin Gizerine bosaltilir, merdane ile diizeltilip sekilli kesilebilir veya kiyllarak kullanilabilir. Istenirse uzun rulo
halinde kek Ustline bltlin olarak da konulabilir.

Not: Krokant; findik, fistik, badem gibi kuruyemiglerin sekerle beraber kavrularak olugturduklari sert ve lezzetli
maddedir. Cikolatadan pastaya bircok yerde kullanilir. Istege gére pastanin Gzerini siislemede ya da iginde
kullanilabilir.
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