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KROKAN

200 gr toz seker

1 tath kasidi limon suyu

50 gr findik

50 gr fistik

50 gr badem

50 gr ceviz

50 gr susam

1 corba kasigi tezgahi yaglamak igin eritilmis margarin

Krokani hazirlayacaginiz tezgahi (tercihen mermer) bir miktar sivi yag ile yaglayin. Bakir veya celik bir tencereye
sekeri ve limon suyunu koyun. Bu kabin igine girebilece@i baska bir tencerenin igine sojuk su koyun, kenarda
bekletin. Sekeri koydugunuz tencereyi diisik ateste seker eriyip istediginiz karamel rengini alana kadar surekli
karistirin. Hemen ocaktan alin ve soguk su dolu kabin i¢ine oturtun ki pisme iglemi biran énce sonlansin. Bu
asamay atlarsaniz sekeri ocaktan alsaniz bile kendi isisi ile pismeye devam edecek ve sonugta seker
yanacaktir. Hemen findiklar sekere ekleyin, her taraflari sekeri bulagsacak sekilde karigtirin ve yagladiginiz
tezgahin Gizerine dokin. Tamamen soguyana kadar bu sekilde bekletin. Daha sonra merdane ile Gzerinden
gecerek dilediginiz ebatta pargalayin.
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