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CROQUE MONSIEUR

2 dilim tost ekmegi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 dilim dana jambon

2 dilim kagar peynir

25 gram rendelenmig gravyer peyniri
1 yemek kagigi st

1 adet yumurta

Muskat rendesi

Karabiber

Tuz

Tereyagli taraf igeride kalacak sekilde ekmeklerin bir ylizeyine tereyagi surin.
Igerisine bir dilim kagar peynir koyun.

Jambonu ikiye katlayin.

Katladiginiz jambonu ekmeklerin arasina yerlegtirin.

Ardindan gravyer peynirini rendeleyin.

Bir karistirma kabinda rendelenmis gravyeri, tuzu, biberi ve bir tutam muskati karigtirin.
Daha sonra karigimin igine yumurta ve suti de ekleyin.

Karigimi ekmeklerin Gizerine surdn.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda 10 dakika boyunca kizartin.

Tostunuzu yesil salata ile servis edebilirsiniz.
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