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CROQUE MONSIEUR
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6 dilim tost ekmegi

1 tath kasidi (tepeleme) dijon hardali

6 blyuk dilim cheddar peyniri

3 blyuk dilim dana jambon

6 adet biyik boy yumurta

1 cay kasigi tuz

1/3 su bardagi st

4 yemek kasigi rendelenmis eski ve taze kasar karigimi
1 tutam muskat cevizi rendesi

Tost ekmeklerinin bir yizine hardali siriin, hemen Gzerine dilim peynir sonra jambon sonra yine peynir ve en
son yine hardall bir dilim ekmek daha. Bu sekilde 3 tane sandvi¢ elde edeceksiniz.

Sonra her bir sandvigi i¢gen olusturacak sekilde 2 ye béliin. Bu Gggenleri kenarlari yiiksek, hafif yaglanmis bir
firn kabina yerlestirin.

Yumurtalari, muskati, sitl ve tuzu iyice ¢irpin ve firin kabina yerlestirdiginiz sandviglerin Gzerine dokin.

Firna atmadan 6nce ne kadar beklerse o kadar glizel olur. Siz o arada firininizi 200 derecede Isitin.

Son olarak, sandviglerin Gizerine rendelenmis peynirleri gezdirip, iyice isinmis firina verin. 25 dakika sonra
sandvicler hazir.

Not: Croque madame ile farki, croque monsieur sapka olarak g6z yumurta taktiginda croque monsieur oluyor.
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