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KREVIC (GAZIANTEP)

2 adet yumurta

1 paket margarin

Yarim paket kabartma tozu
1 kahve fincani zeytinyag!

1 cay bardadi pudrasekeri
1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Igine:

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 tath kasidi targin

Yarim su bardagi tozseker
Uzerine:

Pudrasekeri

Hamur icin, yumurta, margarin, kabartma tozu, zeytinyagi, pudragekeri, vanilya ve aldigi kadar unu karistirip
yogurun. Elde ettiginiz hamuru nemli bez altinda 10 dakika dinlendirin. Bu arada ceviz, targin ve tozgekeri
karigtirin. Dinlenen hamurdan elinizle ceviz buyukliginde pargalar koparin, icli kéfte seklinde agin. Igine cevizli
harctan koyun Hamuru kapatip, elinizde yuvarlayin. Uzerine catalla desenler yapin. Yaglanmis tepsiye dizin.
Orta i1sida pisirin, Firindan aldiktan sonra pudra sekerine bulayip, servis yapin.

Not: Bu kurabiye, Gaziantep yéresine ait bir hamur isidir. Ozelligi yéreye dzgi, ahsap kaliplarla gikariimasidir.
Fakat bu kaliplari bulmak zor oldugu icin, hazirlanisini i¢li kéfte bigiminde verdik.
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