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KREPTEN YALANCI BEYT]

1,5 su bardagi st

1 fincan un

1 adet yumurta

3 cay kasigi tuz

500 gr kiyma

1 adet sodan (rendelenmis)
1 adet Yumurta sarisi
Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasigi pulbiber

3 adet domatesin rendesi
1/2 Yemek kasigi salca

1 kase yogurt

2 dig sarimsak

1 cay kasigi kuru nane

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
3 yemek kasig! yag

Kiyma, sogan, kabartma tozu, yumurta sarisi ve baharatlari karigtirarak uzunca parmak kéfteler hazirlayin.
Daha sonra un, sit, yumurta ve 1 tutam tuzu karistirip yagsiz teflon tavada kreplerinizi hazirlayin.

Koftelerinizi krepleriniz i¢ine birer birer yerlestirip rulo halinde sarin. Daha sonra hazirladiginiz krepleri
ortasindan verev kesip, firin tepsisine dizin.

Eritilmis 2 yemek kasi§ margarini Gizerine gezdirip 200 derecede fazla kurutulmayacak sekilde pisirin.

Sosu igin, domates rendesi ve salgayi 1 kasik margarin ile suyunu cekmeyecek sekilde pisirin.

Sarimsagi doverek yogurta katip, 1 cay kasigi tuzunu da ilave edip karigtirin.

Yalanci beytiyi servis tabaginin kenarlarina dizin. Ortasina sarimsakli yogurdu, kuru naneyi ve domates sosunu
dokerek servis yapin.
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