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KREPTEN NALESNIK

125 gr (1 su bardagi) tuzlu krep hamuru

500 gr beyaz peynir

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi (yumusatilmig)
2 yumurtanin sarisl

2 yumurtanin aki

1 portakalin suyu

1 portakalin kabugu (rendelenmis)

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1 cay kasigi vanilya esansi

125 gr (1/2 su bardagi) krema

2 ¢orba kasi§l hurma (cekirdekleri ¢ikarilp, kiyilmig)

Bir fircayla klicUk kalin dipli bir tavayi hafifce yaglayip, orta ateste kizdiriniz. Tavayi atesten alip, ortasina 4
¢orba kasidi tuzlu krep hamuru koyunuz.

Tavayi gabucak egip ¢evirerek, hamuru her yanina dagitiniz. Tavayi yeniden atese oturtup, 1 dakikadan biraz
fazla pisiriniz. Tavayi sallayip krepi oynatiniz. (Krepin pistigini anlamak igin, bir kenarini spatulayla kaldiriniz.
Krepin altinin rengi, acik altin sarisi olmalidir. Bu rengi almamigsa, 10 saniye daha pisiriniz.) Spatulayla krepi alt
st edip, ters tarafini 30 saniye kizartiniz. (Krepin bu ikinci yaninin her tarafi ayni bicimde kizarmayacagdindan
harcin krepin bu kismina désenmesi gerekir.) Krepi atese dayanikl bir cam tabagda ¢ikarip, kalan hamurla 6teki
krepleri de ayni bicimde pisirerek, sicak olarak saklayiniz.

Beyaz peyniri, orta boy bir kasenin Ustiine yerlegtiriimis tel sizgece koyunuz. Peyniri, tahta bir kasigin tersiyle
bastirarak stizgecten gegirip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kaseye 2 ¢orba kasidi yag ve yumurta sarilarini koyup, tahta bir kasikla hafif ve kabarik olana kadar
dévinlz. Peyniri katip, ddvmeye devam ediniz. Portakal kabugu, seker, vanilya esansi ve kremayi katip, hepsi
iyice karisana kadar yeniden déviniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini, yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz. Madeni bir
kasikla, yumurta aklarini yavasga peynirli karisima katiniz. Krepleri tezgaha diiz olarak yayip, her birinin bir
kenarina biraz peynirli hargtan koyarak, krepleri rulo halinde sariniz.

Kalan 4 coraba kagsidi yag, blyik bir tavada orta ateste kizdirip, tavaya birka¢ krep rulosu koyarak (kat yerleri
altta olmalidir) her yanlarini 3-4 dakika, nar gibi olana kadar kizartiniz. Delikli kepgeyle krepleri bir servis
tabag@ina ¢ikarip, étekileri de ayni bigcimde kizartana kadar sicak tutunuz.

Butln krep rulolarini kizarttiktan sonra, Ustlerine portakal suyu serpip servis ediniz.
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