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KREPTE YUMURTA

1 cay bardag ertilmis yag

1 adet yumurta

3 corba kasigi dolusu un

1.5 ¢ay bardagi st

Tuz

Igi igin:

4 adet yumurta

4 dilim pastirma

1.5 cay bardagi eski kasar peyniri rendesi
15 dal Dogranmig maydanoz
1 cay kasigi karabiber

Krep hamuru igin; yumurta, sut, tuz ve unu ¢irpin. Igine yag ekleyin bozadan akigkan bir hamur elde edin.
Krepleri krep tavasinda pisirin. Kreplerin, bir taraflar daha az pismis olsun.

Yumurtalar ayri bir tavada yagda pisirin. Krep tavasinin igine pisirdiginiz kreplerden koyun. Az pismis kisim alta
gelsin. Kagar peyniri serpin. Yumurtayi krebin i¢ine yerlestirin. Kenarlarina pastirma yerlestirin. Zarf seklinde
kapatilan krebi, kasarin erimesi icin biraz daha pisirin. Servis sirasinda krepte yumurtanin tizerine maydonoz
serpin.
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