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KREPTE PALAMUT

2 ¢orba kagsig margarin

2 adet ¢ingene palamudu

3 su bardagi su

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Baliklari ayiklayip yikayin. Stzildikten sonra filetolarina ayirin ve 10 dakika haslayin. Suyunu stizdikten sonra
bir kenara alin. Krep icin bir kasede yumurta ve unu topak kalmayacak sekilde iyice ¢irpin. Sit ve erimis
margarini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Hazirladiginiz karisimdan yapismaz yuzeyli bir tavaya bir kepge
koyun. Tavay! hafifce sallayarak her tarafa dagiimasini saglayin. Arkali 6nld pisirin. Karigim bitene kadar isleme
devam edin. Servis tabadinin icine aldiginiz krebin ortasina haslanmig baliktan koyup kenarlari tst Uste gelecek
bigimde bohga geklinde kapatin. Krep ve balik bitene kadar igsleme devam edin. Hazirladiginiz balikli krepleri
firin tepsisine dizin. Uzerlerine rendelenmis kasar peynirini paylastirin. Onceden isitiimig 200 derece firinda
kasar peyniri eriyene kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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