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KREPTE KUMPIR

500 gr sit

4 adet yumurta

4 corba kasigl margarin

1 cay kasigi tuz

4 yemek kasigi rus salatasi

2 yemek kasigi konserve misir

3 adet kornison tursu

3 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
250 gr sosis

Krepler icin 500 gr sut, 4 yumurta, 1,5 bardak un, 1 ¢orba kasigi eritiimis margarin ve tuzu genis bir kdsede
¢irpma teliyle pGtir kalmayacak sekilde karistirin. Teflon tavayi yaglayip bir kepce krep hamurundan dokerek iki
tarafinida kizartin. Hazirlamis oldumuz hafif sogumasini bekleyin. Daha sonra dirin tepsisine bir kat krep
Uzerinede Rus salatasindan, konserve misirdan, kornison tursu ve sosislerden serin ve tekrar Gzerine bir kat
krep serin Uzerine yeniden ayni sekilde malzemeleri serin bu islemi 4 kat olarak tekrarlayin. En Gstede
rendelenmis kasar peynirini serpin ve daha énceden isitilmis 180 derecelik firnda 5 dk pisirin ve dilimliyerek
servis edin.
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