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KREPTE HOSMERIM

KREP HAMURUNUN MALZEMESI:
1 su bardagi un

1 su bardag st

0.5 su bardag su

2 yumurta

0.5 cay kasigi tuz

0.5 cay kagigi seker _
HOSMERIM MALZEMESI:
500gr kaymak

1 cay bardagi su

6 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad

KREP HAMURUNUN HAZIRLANISI:

Un, sit, yumurta , tuz ve su kanistirilir. Bdylelikle krep hamuru elde edilmis olur. Ocaga konan tava bir middet
Isininca margarin tavada-gezdirilir (margarin ne az ne de ¢ok olacak, tavanin her tarafini gezecek sekilde
srdlmeli). Ardindan krep karisimindan 1 kepge dolusu alinarak tavaya yayilir. Tavayi saga -sola egerek
karigimin tavanin yizeyini kaplamasini saglanir. Bir tarafi pistikten sonra gevrilerek diger tarafi da pigirilir.
HOSMERIM TATLISININ HAZIRLANISI:

Tavada kaymagi ve suyu alarak kaynatalim. Daha sonra Uzerine yavas yavas unu ekleyerek karistiralim. Daha
sonra istedigimiz kivama geldiginde kasikla Uzerine bastirarak, alttan ve Ustten kizarmasini saglayalim.
Kizartirken kenarindan tereyadi ilave edelim. Tathmiz hazir hale gelmistir, kenara almaliyiz. Yapmis oldugumuz
krepleri acariz arasina kastk yardi-. miyla koyariz, hdsmerimi ve sarmaya baslar silindir seklini veririz. Servis
tabagimiza alir istenilen sekilde sislenir ve servise sicak yollanir.
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