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KREPTE HELLIM VE BIBER

4 adet kapya biber

4 dilim hellim peyniri

4 dal taze nane

Krep hamuru igin:

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat
Bir tutam tuz

1 yemek kasigdi tereyagi

Krep icin tereyad disindaki tim malzemeyi gukur bir kapta iyice karigtirin.

Orta boy bir tavayi ocaga alin. Tava isininca 1 ¢ay kasigi kadar tereyagini tavaya aktarin. Tereyadini yakmadan
eritin.

Tereyagi eriyince tavanin ortasina, krep hamurundan kiiglk bir kepce dékin. Hamuru tavaya yayin. Hamurun
Uzeri g6z g6z olunca diger tarafini gevirtin ve ayni sekilde pisirin.

Pisen krep hamuru kagit havlu arasina alarak yumusak kalmasini saglayin. Krep hamur malzemesi bitene kadar
ayni sekilde tek tek pisirmeye devam edin.

Kapya biberleri yaglh kagidin Gzerine yerlestirin. 200 dereceye ayarl firinda, 15 dakika pigirin. Firindan alin.
Kabugunu soydugunuz biberleri julyen dograyin. Hellim peynirlerini 1zgarada pisirip kip kip kesin.

Krep hamurlarini tabagda yerlestirin, Gzerlerine kapya biber, hellim peyniri ve taze nane yapraklarini serpin.
Katlayip servis yapin.
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