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KREPTE GUVEC

500 gr kugbas! et
2 tane havug

2 tane patates
200 gr bezelye

2 tane kuru sogan
2 dig sarimsak

2 tane domates

4 tane sivribiber

1 litre su

50 gr margarin

1 cay kasigr kekik
2 cay kasigi tuz
Kkrep malzemesi:
1/2 su bardagi un
1 su bardag st

1 tane yumrta

1 dal maydanoz

1 dal dereotu

1 fiske tuz

Soganlari ince kiyin, margarinde pembelesinceye kadar kavurun. Havuglari ince ince dilimleyin, etlerle birlikte
soganlara ekleyin, 20 dakika kadar pigirin. Uzerine 5 su bardagi su, patates, bezelye, sarimsak ve tuz koyarak
45 dakika kaynatin. lyice pisen malzemeleri sizgegten gegirip bir tepsiye yayin, Uzerine kekik serpip suyunu
¢cekmesi icin 10 dakika 180 derece firinda pigirin. Krep i¢in un, yumurta, st ve tuzu iyice ¢irpin. Karigima en son
ince kiyllmig maydanoz ve dereotunu ekleyin. Teflon tavada ince krepler yapin. Hazirladiginiz krepleri bir kaseye
oturtun, i¢ine etli harci yerlestirin, bohca seklinde katlayip, ters gevirerek tepsiye dizin, Uzerlerine birer dilim
domates koyarak 180 derece firinda 10 dakika pisirin, sicak servis yapin.
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