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KREPTA BALIKLI KANEPE

1 adet Kiiglk Sogan

1 adet Levrek Veya Palamut

1 Kahve Fincani Kasar Peyniri Rendesi
1 tutam Tuz

2 Adet Yumurta

1 Su Bardag Siit

4 Yemek Kagidi Un

3 kasik yag

Bir kaseye unu aliyoruz. Uzerine tuz serpip, harmanliyoruz.Yumurtayi tizerine kiriyoruz. Cirpma teliyle
karistirlyoruz. Ardindan yavas yavas sutt dokerek krebin kivamini ayarliyoruz. Tavamizi, yagliyoruz. Kepge
yardimiyla krep harcindan dékuyoruz.

Alt Ust gevirerek krepleri pisiriyoruz. Pisirdigimiz krepleri bir tabaga aliyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Ayri bir
tarafta fileto olarak temizlenmis baligimizi tencereye aliyoruz. Bir miktar su koyup, ocaga aliyoruz. Az tuz
serpiyoruz.Haglanmaya birakiyoruz. Balik haglandiktan sonra bir kaseye alip, didikliyoruz. Sogani ince ince
kiylyoruz. Tavaya az yag koyup Uzerine dogradigimiz soganlari alip, karistirarak kavuruyoruz. Soganlar
pembelestikten sonra Uzerine didikledigimiz baligi ilave ediyoruz. Karigtiriyoruz.

Ocagin altini kapatip, Uzerine kasar peynirini ilave ediyoruz. Karistiriyoruz. Béylece baligin sicakligiyla kasar
peyniri eriyecektir. Soguyan kreplerden siitlli kahve fincaniyla daireler kesiyoruz.

Daire olarak kestigimiz kreplerin ortasina tath kagigiyla hazirladigimiz balikli i¢ hargtan koyuyoruz. Karsilikli iki
kenarindan birlestirip, kiirdanla tutturuyoruz. Servis tabagimiza dizerek servise hazirliyoruz.
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