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KREPLI YALANCI TART

2 su bardag st

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

4 adet kabak

1 bag yesil sogan

2 yemek kasig! sivi yag

3 yemek kagig margarin

1 cay bardagi cam fistidi

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

Krep hamuru igin ayri bir yerde 3 yumurta ile tuzu kdpirene kadar ¢irpin. Siitli ekleyin, azar azar un katin ve
boza kivamina gelene kadar ¢irpin. Yanmaz tavanizi ocaginizin dstiine alin. Tavanizi 3 yemek kasigr margarinin
bir kismiyla yaglayin. Yaginiz kizdiginda tGzerine 1 kepge krep hamuru dékun. Tavanizi saga ve sola dogru
kaydirarak krep hamurunuzun tavanin tamamini kaplamasini saglayin. Kreplerinizi 6nl0 arkal kizartin. Kabak
kabuklarini ince geritler halinde dograyin. Bir tavada kabak kabuklari ince dogranmig yesil soganlari 2 yemek
kagigi sivi yag ile soteleyin. Krepleri tart kaliplarina kenarlari sarkacak gekilde yerlestirin. Ig malzemeyi kreplerin
Uzerine paylastirin. Uzerine kasar peynirini paylastirin.cam fistiklarindan katarak énceden isitiimis ve 200
dereceye ayarlanmig firinda kizartin.
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