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KREPLI TAVUK DOLMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
500 gr mantar

1 Yemek Kasigi salca

500 gr tavuk gégsu

1 Su Bardagi zeytinyagi

1 Adet sogan

1 Tath Kasigi karigik baharat
6 Adet krep

2 Adet biber

i¢ harct: 1 yemek kagidi sana klasik margarin ve 1 su bardagi zeytin yagini bir tavada kizdiralim sogani ve biberi
(ince kiylmig)pembelesinceye kadar kavuralim ,tavuk gégstnd ve mantarlar kiigtk kligik pargaladiktan sonra
karisima ilave edelim 5 dakika kavrulunca salgamizida ilave edelim baharati atip karistiralim ocagi kapatip
dinlenmeye birakalim.

Soguyan i¢ harcimizi kreplerin igine esit sekilde pay edelim ve krepleri rulo halinde saralim énce slte sonra
misir ununa batiralim ve firina suirelim 15-20 dakika da pisecektir.
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