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KREPLI PALAMUT BOREGI

1 adet palamut

Yarim kilo ispanak

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
2 tutam tuz

1 tutam karabiber

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 su bardagi un

i¢ harg icin ayiklanmig ve yikanmig palamudu haglayin. Derisini soyup, kiydiktan sonra bir kaba alin. Ispanag
haslayin ve suyunu sizin. Elinizle iyice siktiktan sonra ince kiyip, baliga katin. Kasar peyniri, tuz ve karabiber
ekledikten sonra tim malzemeyi karistirin. Diger taraftan krep icin derin bir kapta st ve yumurtayi ¢irpin. Daha
sonra un ve tuz ekleyip akici bir kivam alincaya kadar ¢irpmaya devam edin. Yapismaz ylzeyli bir tavayi
yaglayip krep hamurundan bir kepge dokin ve tavayl sada sola sallayarak yayllmasini saglayin. Krebi 6nli
arkali pisirin. Krep hamuru bitene kadar isleme devam edin. Hazirladiginiz palamutlu harci kreplerin igine pay
edin. Daha sonra krepleri 4 parmak genisliginde sarip, rulo haline getirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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