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KREPLI KOFTE

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st
1/2 fincan siviyag

1 cay kasigi tuz
Koftesi igin:

500 gr kiyma

1 adet kuru sogan
Bayat ekmek

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Sosu icin:

2 adet domates

1 tath kasidi domates sal¢asi
3-4 dis sarimsak
1/2 paket margarin
Tuz

Karabiber

Yumurtalari, unu, sttd, siviyadi ve tuzu iyice karistirip, yagladigimiz teflon tavada krepler hazirlayalim.

Kiymayi, rendeledigimiz sodani, bayat ekmegi ve baharatlar koyup, kéfteyi yoguralim.

Kiymayi, kreplerin igine bdlelim ve kiymayi uzunlamasina yayip, krep ile birlikte rulo seklinde saralim.

Buzlukta bekletip biraz sertlestikten sonra, iki parmak kalinliginda keselim.

Yan yatirip, enlemesine kirdan batiralim ve yagladigimiz firin tepsisine dizip, pisirelim.

Bir tavaya margarin yagdini koyup, rendeledigimiz domatesleri, salgayi, dévdigimuiz sarimsaklari, yeterince tuzu
ve bir cay bardadi suyu ilave ederek, glizel bir sos hazirlayalim.

Hazirladigimiz bu sosu, firindan ¢ikarttigimiz kéftelerin Gzerine gezdirip, sicak sicak servis yapalim.
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