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KREPLI KOFTE

Yari kg kiyma

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 dilim bayat ekmek igi

1 tath kasigi kimyon

Yarim tath kasigi karabiber
1 tali kagi§i tuz

Krep igin:

3 adet yumurta

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1 gorba kagidi siviyag
Yarim tath kasidi tuUzeri igin:
1 su bardagi rende kasar

Koéfte malzemesi bir araya getirilir, 5 dakika yogrulur. 8 esit pargaya bdlindr. Her parga yuvarlak yassi seklinde
kofte yapllir. 1zgarada yarnim pigirmeye birakilir. Bu arada krep malzemesi mikserle karistirilir. Az yaglanmig
tavaya 1 kepge dokulir. Pembelegince gevrilir. Az pismis kofteler krebin ortasina konur. Paket yapar gibi
katlanir. Yaglanmis firin kabina siralanir. Uzerine rende kasar serpilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda
pembelesene kadar pigirilir.
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