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KREPLI KEBAP (TAVUKLU)

Gulsim Narh

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kagigi tuz

Igi igin:

1 adet tavuk bonfile

1 adet havug

1 adet patates

3-4 adet mantar

1 adet domates

2 gay bardagi sivi yag
1 cay bardadi kasar peynir rendesi
Tuz

Once krep malzemelerimizi bir kapta iyice karistirip boza kivamina getiriyoruz. Teflon tavaya 1 kagik sivi yag
koyup harcimizdan 1 kepge déklyoruz. Onli arkali pisiriyoruz, 4 adet gikiyor. I¢ hazirlanisgi igin: Tavuk havug
patates domates ve mantarlarimizi kiip kip dogruyoruz. Tencereye biraz sivi yag koyup 1-2 dakika
kavuruyoruz. 1 ¢ay bardadi su ve tuz ekleyip kapagini kapatiyoruz. Yari pigmig kivama gelene kadar hasliyoruz.
Kreplerden birini alip ortasina hazirladigimiz hargtan koyuyoruz. Ustline kagar peyniri rendemizden serpiyoruz.
Krepi kenarlardan katlayip hafif yaglanmis firin tepsimize yerlestiriyoruz. Diger krepleri de ayni sekilde hazirlayip
180 derece firnimizda 15 dakika pigiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:118786 « adi:Krepli Kebap (tavuklu) « génderen:Géksen « indirme tarihi:02.06.2024 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krepli-kebap-tavuklu-vt86997
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/krepli-kebap-tavuklu-118786.jpg
http://www.tcpdf.org

