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KREPLI KEBAB

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

350 gr dana kugbasi

2 Adet sogan

1 Tath Kagigi kekik

2 Tath Kasigi tuz

2 Adet havug (haslanmis)

1 Tath Kagi§1 Karabiber, pul biber
1 Su Bardagi bezelye (haslanmis)
3 Su Bardagi un

2 Corba Kasigi siviyad

1 Kase Rendelenmig kagar peyniri
4 Su Bardag st

3 Adet yumurta

300 gr mantar

Yumurta, sut, un, siviyag ve tuz mikserle ¢irpilir. Teflonda ince bir sekilde pisirilir. Ayr bir tencerede sana
margarin eritilerek tiim i¢ malzemeleri sotelenir. Hazirlanmig olan i¢ malzeme kreplerin igine konur ve sarilir. 200
derecede 10 dk. pisirilir. Istege gore Uzerine kasar rendesi serpebilirsiniz.
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