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KREPLI KAVURMA

1.5 kilo kuzu incik

3 adet sogan

1 adet kabuk targin

1 ¢corba kasigi tane karabiber
Tuz, kekik, kirmizibiber
1 gorba kagidi tereyag
KREP ICIN:

1.5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

Oncelikle eti yikayip kizgin bir tencerede miihlirleme islemi yapin. Yani her tarafini rengi déniinceye kadar
kizartin. Daha sonra icine irice dogranmis soganlari, tar¢ini ve baharatlari atip Gzerini gegecek kadar sicak su
koyup, kapagini kapatip pismeye birakin. Yaklasik 2 saat boyunca kisik ateste pisirin. Etler iyice pisince
isterseniz salgall sosunu hazirlamaya baslayin. Bunun i¢in de tereyagini tencerenin icine ekleyip eritin ve Uzerine
salgayl, rendelenmis domatesi ekleyip 5 dakika daha pisirin. Krep icin gerekli malzemeleri de ¢irpip yagsiz
tavada pigirin. Servis tabagdina alip, tGzerine pisen etleri didikleyip, minik domateslerle susleyip sicak sicak ikram
edin.
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