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KREPLI HINDI SOTE

50 gr margarin

1 bardak un

1 bardak siit

2 adet yumurta
350 gr hindi kugbasi
2 adet domates

2 adet biber

1 adet sogan

3 dis sarmisak

1 tath kasidi salca
Baharat

Tuz

8 dilim kagar

Hindi etini yagda kavurup sogani ve biberi ekleyip soteliyelim Ustline domates ve salga baharatlarida ekleyip
kisik ateste pisirelim yumurtay ¢irpip siti unu 2 kasik eritilmis margarini ekleyip krep hamurumuzu pirtzsiz
yapalim kisik ateste tavayi yaglayip krep bitene kadar pisirelim pisen kreplerin ortasina 2 yemek kasigi hindi
soteden koyup zarf bigciminde kapatip firin tepsisine dizelim Ustiine bir dilim kasar 1 dilim domates koyup
klrdanla tuturalim firinda kizartip servis yapalim
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