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KREPLI CITIR ORDEK

1 adet pekin érdegi
3-4 adet taze sogan
2 adet salatalik

3 corba kasig
barbeki sos

3 corba kasig

Erik sosu:

Krep igin:

Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi un
1 adet yumurta

Tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Ordegi iyice temizleyip bitiin olarak firin tepsisine alin. Onceden isitilmig 175 derece firnda 3 saat kendi
yaginda pisirin. Ordegdi 15-20 dakika bekletip kizgin yagda kizartin. Sogan ve salatalidi kibrit ¢copu iriliginde
dograyin. Krep icin un, sit, yumurta ve tuzu derin bir kabin i¢inde iyice ¢irpin. Yapismaz yizeyli tavay! isitip
tereyagini eritin. Tavaya krep karigimindan birer kepge dokin. Tavay hafifce sallayip hamurun yayiimasini
saglayin. Kreplerin her iki tarafini pembelesene kadar pisirin. Ordegin derisini ¢ikartip etinin didikleyin. Kreplerin
icine barbekl sos ve erik sosu surin. Sogan ve salatalikla birlikte érdek etini kreplerin i¢ine paylastirin. Diriim
seklinde sarip servis yapin.
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