Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREPLI BRUKSELLAHANALI SARMA

100 gr bonfile

2 adet briksel lahanasi
100 gr dil peyniri

4 adet mantar

2 su bardag st

3 su bardagi un

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

3 yemek kagig margarin
3 yemek kasigi siviyag

Krep i¢in ¢irpma kabinizin igine 3 adet yumurtayi kirin ve tuz ekleyin. Képurene kadar ¢irpin.sttt ekleyin.azar
azar unu ekleyin ve boza kivamina gelene kadar ¢irpin. Tavanizi ocaginizin tizerine alin ve ocagin altini yakin.
Tavaniz kizmaya bagladiginda 3 yemek kagigr margarinden bir miktarini tavaniza alin.yaginiz kizdiginda krep
hamurunda 1 kepge kadarini tavanizin ortasina dékiin. Tavanizi saga ve sola dogru kaydirin ve krep hamurunun
tlim tavay kaplamasini saglayin. Kreplerinizi nli arkall kizartin.ayri bir tavada 3 yemek kagigi sivi yag ile ince
seritler halinde dogranmig bonfilenizi kavurun. Igine ince dogranmis mantar ve birtksel lahananizi ekleyin.tuz
ekleyin.kreplerinizin igine i¢ malzemeden koyun.dilediginiz sekli verin.firin tepsisine yerlestirdiginiz kreplerin
Uzerine didiklenmig dil peynirlerini yerlestirin ve 200 dereceye ayarlanmig ve dnceden isitiimig firinda
peynirleriniz kizarana kadar pisgirin.
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