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KREP YAPIMININ PÜF NOKTALARI

Krep hamurunun içerisindeki un iyice erimeli ve çok iyi çırpılmalı.
Krep hamuru akıcı bir kıvama gelmelidir.
Her iki tarafını çevirerek hafif kızarana kadar orta ateşte pişirin.
Krep kızgın tavada yanmadan pişirin.
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