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KREP YAPIMININ PUF NOKTALARI

Hamur iglerinde genel olarak malzemeler oda isisinda kullaniimahdir.

Tarifte aksi yazmadiJi slrece sizlerde yumurta, st gibi malzemelerinizi oda isisinda kullanirsaniz krepleriniz
daha lezzetli ve istediginiz gibi olacaktir.

Tava sec¢imini yapismaz tavadan yapmaniz kreplerinizi tavadan daha kolay almanizi saglayacaktir.

Aksi halde krepleriniz tavaya yapisabilir ve alirken pargalanabilir. Kreplerinizi arkall énld kontrollG bir sekilde
pisirmelisiniz.

Kreplerinizi pigirirken ocagdin i1sisini giizel bir sekilde ayarlamalisiniz.

Ocagi ne ¢ok agmali ne da ¢ok kismalisiniz. Cok agtiginiz takdirde krepleriniz gok ¢cabuk yanabilir.

Ocagin cok kisik olmasi ise kreplerinizin sertlesmesine sebep olabilir.
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