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KREP (TUZLU)

0.5 cay kasigi tuz

1 adet yumurta
150 ml ay¢icek yagi
125 grun

1 su bardag st

Unu ve tuzu birlikte eleyerek ortasini havuz bi¢iminde agin. Ortasina yumurtayi kirin. (Ya da bu islemleri bir kase
icinde yapin). Yavagca st azar azar ilave edin. Purlizsz bir hamur elde edene kadar telle iyice karigtirarak
¢irpin. Krep tavasini iyice kizdirin. Tava kizinca bir firga ile aygicek yagdi sirn. lyice kizgin tavaya altini
kaplayacak kadar hamur dokiip, bir kez alt Ust ederek, iki tarafi da altin sarisi bir renk alincaya kadar pisirin.
Diger krepleri de ayni sekilde pisirin.
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