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KREP TATLISI

1,5 su bardagi un

2 su bardagi sit

1 fiske tuz

1 corba kasigi siviyag
1 adet yumurta

ici icin:

2 su bardagi ceviz
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hamur malzemesi ¢cukur bir kaba konur ve mikserle pierz kalmayacak §ekilde ¢irpilir. Teflon tava atege konur
¢ok az yag gezdirilir. Bir kepge doékalar, yayilir. Bir yizu kizarinca diger yizG gevrilir. Hamur bitene kadar
islemler tekrarlanir. Krepler soguyunca uygun biydklikteki bir tabaga ilk krep konur. Uzerine ceviz serpilir,
ikincisi konur, izerine ceviz serpilir. Bu sekilde bitiin krepler yerlestirilir. Sonra pasta keser gibi kesilir. Uzerine
ik serbet gezdirilir.

ML® Tatl Krep icin tiklayin
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