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KREP SUZET (PORTAKALLI)

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru

4 kesme seker

1 orta boy portakal (yikanmis ve kurulanmig)

4 corba kasigi toz seker

180 gr (12 ¢orba kasigi) tuzsuz tereyadi (yumusatilmig)
1/2 su bardag portakal suyu

Krepleri, krep tarifine uygun kizartip, sicak olarak saklayiniz.

Kesme sekerlerle portakall, seker portakalin yagini emecek bicimde ovunuz. Sekerleri orta boy bir kaseye
koyarak, tahta kasigin tersiyle eziniz.

Kuguk keskin bir bigakla, portakalin kabugunu soyunuz. Kabugun igindeki beyaz kismi tamamen ¢ikarip atarak,
portakal kabugunu ¢ok ince kiyiniz. (Portakalin i¢i kullaniimayacaktir) Portakal kabuklarini kasedeki sekere
katiniz.

Toz sekerin yarisini (2 corba kasigi) ve yumusatiimis yagdi ekleyip hepsini tahta kasigin tersiyle hafif ve kabarik
olana kadar dévin(z.

Portakal suyunu azar azar katip, karisimi kremamsi kivama getiriniz.

KugUk bir tavada portakalli yadi cok adir ateste eritiniz. Krepleri ucundan tutup sicak yaga batirarak iyice
bulayiniz. Yavasga krepleri ortalarindan ikiye, sonra yeniden ortalarindan ikiye katlayiniz. Katlanmis krepleri
yayvan, atese dayanikli bir cam tabaga diziniz.

Kalan 2 corba kasig sekeri ve yagdi (kaldiysa) tstlerine dékinuz.

Kuguk bir tencerede, kalan 2 ¢orba kagsigi portakal suyunu kaynatmadan isitip, kreplerin Gstline dékintz, servis
ediniz.
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