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KREP SUZET

Gulhan Kara

6 Adet Yumurta

2 Su Bardagi Un

3 Su Bardagi Sut

1 Tutam Tuz

2 Corba Kagsigi Pudra Sekeri
Tereyad

2 Corba Kasigi Tereyagi

3 Corba Kasigi Toz Seker

1 Kase Cilek

Pudra Sekeri

1 Adet Rendelenmis Limon Kabugdu

Yumurtalar ¢irpin. St, un, tuz ve sekeri ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Hamuru 20 dakika dinlendirin. Gilekleri
ince ince dilimleyin.

20 cm lik bir tavaya findik kadar tereyagi koyup eritin ve tava kizinca krep hamurundan bir kepge kadar dékin.
Tavayi sada sola egerek hamuru yayin. Alti pisince diger tarafini gevirin. Pisen krepleri diz bir tabagda Ust Uste
koyun.

Ayni tavaya 2 kagik tereyadi ve 3 kasik seker koyup sekeri yavasga eritin. Limon kabugunu da ekleyin.
Dilimlenmis cilekleri erimis sekerli yaga ilave edip rengi ¢cikana kadar soteleyin. Atesi kisin, krepleri birer birer bu
sosun iginde gevirip igine 1 kasik kadar cilek koyup 4’e katlayin ve magayla tutarak servis tabagina gikarin.
Uzerlerine pudra seker serpip ilik servis yapin.
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