—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREP SUZET

4 yumurta

1 tath kasidi tereyadi veya margarin
6 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

2,5 su bardagi sit

3-4 corba kasigi marmelat

1/2 paket vanilya

4-5 ¢orba kasigi siviyag

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
Bir fiske tuz

Derin bir kdseye yumurtalar kiriniz. Un, vanilya, limon kabugu rendesi, tuz ve eritilmis tereyagi katip karstirarak
iyice eziniz. SUtl azar azar ilave ederek yediriniz.

Yagsiz tavaya 1 tath kasidi yag koyup kizdiriniz. Bulamagtan bir kepce alip tavaya dokintz. Meyilli hareket
ettirerek yayllmasini saglayiniz. Hafif hararetli 1sida agik pembe renkte pigiriniz. Kenarlarini tavadan kurtarip
kapak yardimi ile alt Ust ediniz. ObUr ylzintde pisirip bir kaba aliniz. Digerlerimde ayni sekilde hazirlayip Ust
Uste koyunuz. Kreplerin bir ylizine marmelat stirlip rulo yapiniz. Zevke gére servis tabagina yerlestirip Uzerine
pudra sekeri serperek sicak servis yapiniz.

ML® Tatl Krep icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:21306 » adi:KREP SUZET » génderen:tugra « indirme tarihi:10.04.2025 - 23:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krep-suzet-vt15571
https://tr.ml.md/tatli-krep-vt304
http://www.tcpdf.org

