%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREP SUPANGLE

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Supangle
2,5 su bardagi sit

25 g margarin

8 yemek kagsigdi findik ezmesi
Krep:

1 poset Dr. Oetker Krep

1 yumurta

2 su bardag sit

Uzeri icin:

40 g rendelenmis bitter ¢ikolata

Supangleyi siit ile karistirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda margarini ekleyin, 2-3 dakika daha pisirmeye
devam edin ve ocaktan alin. Arada karistirarak sogutun.

Krep un karigimini yumurta ve sut ile mikserin ¢irpici uglari veya tel ¢irpicisi ile diizgiin bir hamur haline
gelinceye kadar yaklasik 1- 2 dakika karistirin. 26 cm capinda yapismaz ylzeyli tavayi yaglayin ve orta ateste
Isitin. Hamurdan tavanin tabanini ince bir tabaka halinde kaplayacak kadar dékin. Tavayi hareket ettirerek
hamurun tamamen yayilmasini sadlayin. Orta ateste kenarlari hafif kivriincaya kadar pisirin. Daha sonra gevirip
diger ylzini pigirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin. Sogumaya birakin.

Kreplerin Uzerine findik ezmesi suriin, zerine supangleyi yayin ve dorde katlayin. Uzerine de findik ezmesi
sUrlp, cikolata rendesi serperek servis yapin.
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