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KREP SOKOLA

Malzemesi:

Hamur icin:

50 gr. tereyadi

250 gr.un

180 gr. seker

2 yumurta

1/8 litre stt

1/8 litre su

margarin veya zeytinyag!

Hazirlanigi:

ince hamurdan yapilan biraz beceri ister. Hemen kivriimadigi takdirde kirllacaktir. Kiigiik bir kabin iginde yag
eritin ve sogutun. Sekeri ve unu bir kabin igine koyun. Ortasinda bir gukur agin. Cirpilmis yumurtayi ve margarini
koyun. SUt ve suyu karistirin. Yavas yavas hamuru katin. Muntazam bir hamur elde edinceye kadar ¢irpin. Firin
tepsisini yaglayin. Humurdan pargalar alin ve bir bigagin yardimi ile yayarak, 5 cm. blyUkliginde parcalar
meydana getirin. Onceden isittiginiz firina yerin ve 5 dakika pigirin. Tepsiyi firindan ¢ikarin ve her bisk(viyi
hemen bir kagigin sapina dolayin. Soguyunca bu sekli muhafaza edecektir.
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