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KREP

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardagi su
yarim su bardag sut
1 cay kasigi tuz

100 gr margarin

Un, st ve su ile topak topak kalmayacak sekilde iyi ¢irpin yumurtalari ilave edin bir stire daha ¢irpmaya devam
edin. Kek hamurundan daha akici bir kivamda hamur elde edin. Teflon tavada 1 ¢ay kasigr margarin eritin tava
iyice kizginlagmaya bagladigi zaman tavaya 1 kepge hamuru dokip glizelce yayin(hamuru tavayi hareket
ettirerek yayin kasik kullanmayin). Iki tarafini da ¢evirerek orta ateste pisirin.

Not: Hamura sayet tuz koymaz iseniz regel ve ¢ikolata strerek de tiiketebilirsiniz. Tuzlu sevenler igin igine
peynir sarilmasi oldukca glzel bir tat verecektir.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 25.06.2021
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