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KREP

Gulhan Kara

2 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi St

1 Su Bardagi Un

1 Tutam Tuz

1 Corba Kasig Tereyadi

Yumurtalar bir kaseye kirip ¢irpin. St, un ve tuz ekleyip puriizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin. 20 dakika
dinlendirin.20-22 cm ¢apinda bir tavaya findik kadar tereyadi koyup orta ateste yagdi eritin. Hazirladiginiz krep
hamurundan bir kepge kadar alip kizgin tavaya bosaltin ve tavayi yavasca sada sola egerek hamuru yaydirin.
Alt tarafi pisince diger tarafini gevirin. Pigince krebi bir diiz tabagda ¢ikarin. Hamur bitene kadar bu gekilde
krepleri hazirlayin. Iglerine dilediginiz malzemeyi sararak veya kahvaltida sade olarak servis yapabilirsiniz.
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