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KREP

500 gr süt
200 gr un
4 adet yumurta
100 gr yağ
1 çay kaşığı tuz

500 gr sütü bir kaba koyup unu, yumurtayı, sıvı yağı, tuzu koyup bir çırpma teliyle malzemeleri tam teşekkül
çırpıp, başka bir kaba tel süzgeçle süzdürün. Çapı ortalama 22 cm olan tavanıza bir kıl fırçayla çok az bir sıvı
yağ gezdirip yanan ocağa koyun. Tavanız kızana dek bekletip ilk krepinizi yapmak için kepçeyle krep
hamurundan tavaya ince bir tabaka olacak kadar koyup, altı ve üstünü nar gibi pişirin. Bu işlemi krep hamuru
bitene kadar uyguladıktan sonra 12 veya 14 adet krep elde edersiniz. Krepleri bir yerde bekletin. Acılı sevenler
istediği biberden istediği kadar koyabilirler.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 25.07.2024
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