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KREP

500 gr sit

200 grun

4 adet yumurta
100 gryag

1 cay kasigi tuz

500 gr sUtu bir kaba koyup unu, yumurtayi, sivi yadi, tuzu koyup bir ¢irpma teliyle malzemeleri tam tesekkdl
¢Irpip, baska bir kaba tel stizgecle stizdirin. Capi ortalama 22 cm olan tavaniza bir kil fircayla ¢ok az bir sivi
yag gezdirip yanan ocaga koyun. Tavaniz kizana dek bekletip ilk krepinizi yapmak icin kepgeyle krep
hamurundan tavaya ince bir tabaka olacak kadar koyup, alti ve Ustind nar gibi pisirin. Bu islemi krep hamuru
bitene kadar uyguladiktan sonra 12 veya 14 adet krep elde edersiniz. Krepleri bir yerde bekletin. Acili sevenler
istedigi biberden istedigi kadar koyabilirler.
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