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KREP

150 gr (1/4 su barda@i) tath yada tuzlu krep hamuru
2 corba kasiJi rafine yag

Bir firgayla kucUk, kalin dipli bir tavayi hafifce yagdlayip, tavayi orta ateste kizdiriniz. Tavayi atesten alip ortasina
4 corba kasig hamur koyunuz.

Tavayi ¢gabucak egip ¢evirerek, hamuru her yanina dagitiniz. Tavaya yapigmayan kismini atiniz. (Bundan
sonraki krep hamurlarini birinciye gére ayarlayiniz.) Tavayi yeniden atese koyup bir dakikadan biraz fazla
pisiriniz. Tavayi sallayip, krepi oynatiniz. (Krepin pistigini anlamak igin bir kenarini spatulayla kaldiriniz. Krepin
altinin rengi acik altin sarisi olmalidir. Kizarmamigsa, 10 saniye daha pigiriniz.)

Spatulayla krepi alt Ust edip ters tarafini 30 saniye kizartiniz. (Krepin bu ikinci yaninin her tarafi ayni bigimde
kizarmayacagindan, harcin krepin bu kismina désenmesi gerekir.)

Krepi atese dayanikli bir tabagda ¢ikarip, 6teki krepleri de ayni bigcimde pigirerek sicak olarak saklayiniz. Bitin
krepler kizarinca, her birini dilediginiz hargla déseyip, rulo yaparak servis ediniz.
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